
Base til sauce
Ingredienser
• Vand

• Philadelphia light

• Bouillon terning

• Salt og peber

• Krydderier efter smagsønske

• Evt lidt Maizena

Fremgangsmåde

• Kog vand og bouillon terning ind til en fond.

• Tilføj salt, peber og krydderier.

• Tilføj philadelphia lidt af gangen indtil den ønskede konsistens opnåes.

• Kan den ønskede konsistens ikke opnåes røres Maizena ud i koldt vand og 
hældes derefter ned i den varme sauce.
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